
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

   

 

 

    

    

     

   Risotto au jambon cru, crème de lard et copeaux de parmesan ………………………................................14.50€ 

   Risotto de courgettes, tomates et parmesan………………………………………………………………………………………..13.90€ 

   Risotto de magret de canard au foie gras……………………………………..…………………......................................16.70€ 

   Risotto aux deux saumons (escalope de saumon frais rôtie minute et saumon fumé par nos soins)……………………….15.90€  

   Risotto de Saint-Jacques snackées et pesto aux fines herbes ……...........................................................17.80€ 
  

 

 

 
                                                                                    

 

 

      

    
 

 
     

     -Chèvre chaud au magret fumé……………………………………………………………..………………………….12.50€ 
          (Salade, chèvre, pain de mie, magret fumé, tomates, miel,  noix) 

     -Salade de saumon fumé et légumes marinés aux agrumes………………………………………..13.80€ 
          (Saumon fumé par nos soins, sauce vierge aux agrumes, légumes marinés, citron, salade, tomates) 

     -Salade de Saint-Jacques à la persillade……………..................................................................14.60€ 
          (Noix de Saint-Jacques poêlées, persillade, huile d’olive, noisettes, tomates, citron) 

      - Salade de brie rôti et lardons poêlés…….………………….…………………..………………………………….13,30€ 

          (fromage de brie, pain de mie, lardons poêlés, salade, noix, tomates) 

Salade de la Villa au foie gras…………..………………...................................................................14.20€ 
          (Salade, gésier, magret fumé, toast de foie gras, pignons de pin) 

              -Salade du Chef au foie gras……………........................................................................................15.90€ 
          (Salade, foie gras, serrano, magret de canard fumé, saumon fumé, jambon blanc, tomates, chèvre chaud) 

 

                  

Toute notre carte est faite maison avec des produits frais 

Nos viandes sont d’origine France et UE selon l’arrivage 


