\0/4 La Villa Gourmande
\ Agrté  Mattre Restaurateur

Nos Erntrees
Terrine de foie gras mi-cuit, par nos soins aux saveurs du moment 13,80€

Chévre pané et frit, vinaigrette au jus de miel, compression de salade aux noix........12,80,€
Saumon fumés par nos soins toasts et mélange de jeunes Pousses.......ummerecrn: 12,90€

Salade gowrmande au foie gras 12,70€

Carpaccio de magret fumé, pignons de pin et réduction de vinaigre de vin...............12,90€

Assiette de serrano aux copeaux de parmesan 10,90€

Nos Viarides

Tartare de boeuf préparé ou non et frites maison 16.40€
Magret de canard entier et tranche de foie gras poélé 21.60€

Escalope de veau gratinée A litalienne gambon o, mozzarels, porto, poivrons, parmesan, creme) 18.90€

/Nos Poissons

Gambas flambées au whisky et poivre de Sichuan 17,90€

Brochette de Saint-Jacques snackées, réduction de vinaigre de balsamique ................ 19.90€

Trilogie de saumon (podlé tartare minute et fumé par n0s SOMNS) wwemmsssmssssmsmsssssssssns 19,50€
LES DESSERTS

Tarte au citron revisitée et coulis de MANGUE ..ovccvncccrnncssmssssssscssmsssssssssssssesssssesnn7 GOE

Paris-Brest revisité en profiterole wr7,90€

Emulsion de chocolat mby ala ﬁamboise, panna cotta et cookie par nos soins ....7,80€

Coeur coulant minute au chocolat 649 et son sorbet MAISON.uuvunrrvrererneveerensssssssssssns 7,90€
Pomme tatin et son sorbet sur biscuit sablé, créme légéve vanillée.....meeesssnns 7,90€
Café gowrmand 9,10€
DIESSEYE AU JOUY cerrressrescssscsssmsssssssmssssssomssssssssssssssessssssssssssssssssssssssssmsssssssssssses 7,40€
Sélections de sorbet ou glace par nos soins (dewc boules).....rvcrccverecserssnnecsinec 6,90€
ASSIEHE AUX EOIS fIOMAZES...cocromrmrrrrirrsisssemsssssssssmsmsmsssmssssssssssssssssssssssssesssssns 7,50€

Toute notre carte est faite maison avec des produits frais Nos viandes sont d’origine France et UE selon
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Menu a 24,90€
Bun au cantal roti et brie fondant, serrano, mélange de jeunes pousses
ou
Saumon fume par nos soins facon ceviche, léegumes marines aux agrumes

ou

Entrée du jour selon le marché

*kkkhkkk
Magret de canard grillé, jus de volaille miel, gingembre, citron vert

ou

Viande du jour selon le marché
ou

Poisson selon ’arrivage aux saveurs du moment
*kkikkkk
Tarte au citron revisitée
ou
Ceeur coulant au chocolat noir et émulsion de chocolat ruby
ou
Dessert du jour

Menu a 36,90€

Fromage de chevre pane et frit, serrano et jeunes pousses de salade
ou
Duo de foie gras mi- cuit, escalope poélée, chutney de fruits et pain d’épices
ou
Salade de Saint-Jacques snackées a la persillade et noisettes
*kkkk
Panaché poisson selon ’arrivage aux saveurs du moment
ou
Entrecdte grillée et sa sauce aux poivres
ou
Escalope de veau poélée et gratinee au cantal, magret fumé
*kkkk
Emulsion de chocolat ruby a la framboise, panna cotta et cookie par nos soins
ou
Paris-Brest revisité en profiterole
ou
Dessert du jour

Menu Enfant 8€

Jambon blanc légumes du jour
ou
Steak haché frites

*Kkk

Une boule de glace + Sirop a ’eau




